Lagernstibli
VEGAN

Mittagszeit

Menusalat oder Suppe bel allen Gerichten dabel

Monatshit

Gmiies & Roschti
Knusperig gebackene Rosti aus Regensberger Laura Kartoffeln.,
Grosse Gemuseauswahl und Waldpilz-Ragout an Haferrahm-Krautersauce
CHF 21,50 + ++ (ohne Pilzragout = ohne Gluten)

Cordon Bleu Menu

Pflanzliches Cordon Bleu Januar
Mit extra viel samiger No Muh Sauce, Violife classic, Soja-Krauter-Frischkase
und feinem Pilzragout gefullt. Pommes frites und Gemuseauswabhl.
CHF 2450 + ++

Beliebt
Wienerschnitzel vegan

Knusperige gebackenes Seitan-Schnitzel.
Serviert mit Pommes Allumettes und Gemuse.
CHF 22,50 + ++

Pasta Menu

Frisch zubereitete Karfoffel-Gnocchi

aromatischer Tomatensauce.
CHF 1950 + ++

Dessert

Café “Surprise”

Kaffee oder Espresso & eine Sussigkeit
CHF 850 + ++

Januar 2024

Poulet-, Kalb- und Schweinefleisch aus der Schweiz. Rindfleisch Argentinien (Ojo de aqua - Selction Dieter Meier). Wildfleisch
aus Oesterreich, geliefert durchComestibles Bianchi.
+ vegan ++ ohne Laktose +++ ohne Gluten v Vegetarisch
Uber Zutaten die Intoleranzen hervorrufen kénnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne.
Inklusive 81% MwSt.
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