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Juhul Herbst

Wildfleisch von Bianchi gehért zum besten im ganzen Land. Hirsch- und Rehfleisch aus Osterreich (Famile Kamleitner).

Rehpfeffer “Boppelsen”

Zart und saftig. Hausgemachter Rehpfeffer nach altem Jager Rezept, garniert mit Speckwiirfeln, Silberzwiebeln
Brot-Croutons. Aromatisches Rotkraut mit Zwetschen, pochierter Apfel mit Preiselbeeren-Confit, glasierte Marroni und
hausgemachte Eier-Spatzli. CHF 34.50

Hirsch Geschnetzteles “aux fruits des bois”
Kurz angebratenes premium Hirschfleisch mit frischen Eierschwammchen. Zwiebeln, Weisswein und Rahm
verleihen diesem Gericht den herbstlichen Geschmack. Serviert mit hausgemachten Eierspatzli und Kirbisschnitz. CHF 35.50

Rehschnitzel “Mirza"
Der Herbstschmaus schlechthin. Zarte Rehschnitzel an krafitgem Wildjus mit Rahm und Preiselbeeren.
Serviert mit Rotkraut nach Lagernstiibli Art, pochiertem Apfel und glasierten Marroni. Hausgemachten Eier-Spatzli. CHF 44.50

Knollensellerie-Braten

Schweizer Knollensellerie mit “Haut und Haar” in Rotwein gegart. Die Aromen von Ahornsirup, Lorbeeren, Nelken und Portwein
verleihen der Sauce den unwiderstehlichen Gout, Gereicht mit hausgemachtem Siisskartoffel-Stock und feinstem Rotkraut.
Bei diesem Gericht fallen keine Riistabfalle an - Pur “No food waste”. CHF 25,50

Le plat gourmet

Kostliches Ragout aus frischen Pfifferlingen, Zwiebeln, feinsten Krautern und Rahm. Fertig ist der Gourmet-Teller.
Hausgemachte Spatzli, Kiirbisschnitz und Rosenkohl mit Orangenaroma. CHF 29.50

Kiirbis-Gnocchi mit Waldpilz-Ragout

Die herrlichen Herbst Gnocchi aus Kartoffeln, mit Bio-Kirbisfleisch und Kurkuma werden von Rolf Thalheim zubereitet.
Die Manufaktur Ingredienza steht fiir hochste Pasta-Qualitat. Die Produkte werden mit viel Liebe und Konnen hergestellt.
Unser feine Pilzrahmsauce verleiht dem Gericht seine herbstliche Note. CHF 28.50

Saftiger Hackbraten an Morchelrahmsauce
Einzizigartige Tranchen aus Hirschkalb-Fleisch (Oesterreich) an samiger Cognacrahmsauce mit Morcheln.
Hausgemachte Spatzli, Rosenkohl und Kiirbisschnitz. CHF 29.50
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Magischer Herbstteller “Automne d"Or”

Die goldene Jahreszeit liegt auf diesem Teller. Bunte Gemiise Palette mit allen herbstlichen Gemiise Kostlichkeiten.

Rotkraut mit Zwetschgen, Rosenkohl mit Orangen-Aroma, Bohnen und zusatzlichem Gemiise nach Angebot.

Waldpilz-Ragout, glasierte Kastaninen, pochierter Apfel mit Preiselbeeren und nattirlich hausgemachten Eierspatzli. CHF 32.50

Rehriicken “Baden-Baden”
Ab 2 Personen. Bitte 2 Tage im voraus bestellen.
CHF 59.50 pro Person
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