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2026

Mend fur Dich vegan

Freunde und Aufrichtigkeit

Uberraschung aus der Kiiche

Erkenntnis und Reife
Zitronen-Thymian Ravioli an Safranrahmsauce vegan

Warme und Geborgenheit
Les trois potage sur un plat
Brokkolicremesuppe / Rieblisuppe / Gemisekraftbriihe mit Sherry

Humor und Freude
Mangosorbet mit Portwein und karamellisierten Mandeln

Gluck und Liebe

Emince de Planted an Morchelrahmsauce
Dirk’s unwiderstehlicher Safranrisotto und knackige Kefen

Zeit und Muse

Auswahl an Sussigkeiten

Schon bist Du da

Amaretti vegan und vino santo

CHF 79.50
31. Dezember 2025 desin pel ur\\S
Lagernstibli - Boppelsen \‘\‘J(;‘eme gesehe“'

Die ideale Weinbegleitung 1 Glas entspricht 1 dl.

Apéro 1 Glas Prosecco rosato CHF 12.00 passend zum Amuse bouche / 1 Glas Cuvée
rouge, Walser Weine, Boppelsen CHF 9.50 passend bis und mit Sorbet /1 Glas arroyo
grand riserva, tempranillo, ribera del duero 2011, aus der Magnum, passend zum
Hauptgang CHF 15.00 / 1 Glas Stisswein Sauternes aus Frankreich CHF 8.50

Menii inklusive zwei Glaser Wein nach Wahl plus 2 cl. Rum 1888 CHF 120.00




