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Sapori d’'ltalia

Genuss aus Italien

VEGAN |

Pasta Amore mio

Canelloni gefiillt mit Sojafrischkise & Spinat al forno

Wir sind begeistert von dieser Teigwarenform. Gross, wuchtig und mit rauher Oberflache. Wir fillen
diese feinen Teigwarenund legen sie auf unseren hausgemachten Sugo, im Ofen Uberbacken

mit feinster pflanzlicher Kése Alternative. 26.50

Penne Rigatoni an pflanzlicher Pilzrahmsauce
24.50 Vorspeise: 12.50

Gnocchi Bella italia

Kartoffel-Gnocchi Sugo & Pesto
Aromatische Tomatensauce mit Pesto. Parmesan v+ separat.

von Rolf Thalheim

25.50 Vorspeise: 12.50 (Ir?;feging;;:i‘ premiun :f:stfcﬁf
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Kartoffel-Gnocchi Ofengemiise & Pesto tberzeugen 1

Feinste Auswahl an Ofengemise mit frischer Barlauch-Pesto
26.50 Vorspeise: 13.50

Ravioli grande mit Zitronen-Thymian Fiillung
An pflanzlicher Pilzrahmsauce. CHF 27.50 Vorspeise: CHF 13.50

Vegetarische Raviolini mit Tomaten und Mozzarella gefiillt
an feinem Gemuse-Ragout und Béarlauch-Pesto.
CHF 27.50 Vorspeise: CHF 14.50

Spezialitaten

Green Mountain Steak an Rotweinjus
Weissweinrisotto und Gemuse. 32.50

Weisswein-Risotto mit feinen Pilzen
Wunderbarer Risotto mit Steinpilzen, Champignons und Krauterseitlingen.
Umlegt mit unserem Ofengemuse. 23.50

Plant based chicken an Portweinsauce
Zartes pflanzliches Steak als Poulet geformt. Weissweinrisotto und Ofengemdse. 28.50

Lagernstubli

Restaurant Lagernstiibli seit 2009 - Regensbergstrasse 3 - 8113 Boppelsen - www.lagernstiibli.ch
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